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PHILIPPE LEVEILLE: LO CHEF

CHE CONOSCE LE ROTTE DEL CUORE

Faltro ™ dff Concesio, pochi chitomerri a nord o Brescia? No, now

P”M e maneare o segraland fo splenddico ristovante “Mirmmonti

pertevant & per diverse vagioni: § raffinas anbients, wna radicate cultira
dell ‘vecoplienza, la defiziora cicing che gli @ valsa le due stelle Michelin ma che,
sapaitito, o aiscilare vere, profonde emoziom. E poi o'é una sorpeesa; Philippe
Léveille, Chef geniale che, gumnde faseia if imone della sua cicing e congeda fa
powdpter cilrmme, S5 prasforma in i velista appassionao ¢ competente, che conta al
snicr attive ben quiattie faversate atfensiche.

> MIRAMONT] LALTRO

S siete pronti per un vinggie che
n=veglierd 1| vostn sensi, un’avventura
HESIrOnOMmIca - € non selo - davverno me-
morabile, rompete gl indugi e tate rotia
sy Costeno di Coneesio, nell™hinter|land
heeaciang.

Ad pecogliervi trovercte Daniela
Piscimi, moglie di Philippe, perfetia
padrong di casa in grado di farvi sentire
al tempo stesso chient coccolati ¢ veocht
armdcl di famiglin, Chando sarete a vostne
aglo, & non ol voira molio, & stupiryi ci
penserd la mong sapiente di Philippe
Léweilke: classe "63, di ongmi bretont ma
in Etalea da quas: trent”anni, ol racconia
il sup amore per il mare ¢ la vela Swo
padre 51 occupava di csfriculiura proprio
davanti Mont Saint Michel, ¢ Philippe
& cresciuto con amore per i mare ed §
syl prodimi nel sangue, Uin personags e
sul genens per "ambiente del grandi
Chef: poco attratto dall”apparere, in sala
come sui media, prefenisee far parlare §
sl piattl, Prepanezioni, sia di mare che
i terra, radicate nel territorio ¢ basate su
matenie prime kocali e di afissima qualitd,
che Philippe sa nobildare attraverso una
rilettur creativa sempre eleganie ¢ ben
dosata, armonica. mal fine a 8¢ sleass,
Uno stile personalissime, quello di
Fhiligipee, che: sa miescolare Bretagno ¢ Val
Trompia all’insegna dell eguilibre ¢ che
man perde mai di vista la piacevolezza
del piatto. Risotto ai funghi con formaggi
dialel di montagna; Lumoche di vigno al
Franciacory, zalsa di scetosella, scalogne
¢ dragoncelln; Bomboniera di coda di
rospo ¢ tariufo nero, cremas di patate,
apezbe od erbe aramatiche; Fane saltate
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| burra, prerzemole ¢ aglio; Torting di
capesante, patate ratte ¢ tarufo nero alle
apene dolel. Crueste sono salo aloune
delle delizee provate nefla nostra ultima
visita, senza dimenticare 1l sentuoso
carrelle dei fonmmagg, a nestro avyiso trail
pid curati ¢ corepleti d'Talin, ¢ In bella
cantina, Ma la propesta di Philippe che ¢
ha profendamente emoxionato & un”alora
ancora; 1] erescendo di agnello con finale
i s carmé.

Un piatio sorprendente per varietd
ed armomia dei saport, che il grande
Luagi “Gina™ Yeronelli amd i maniera
viscerale e o cui esso deve il nome.
Drvertente 1'ancddoto che Philippe
ci ha regalato: il grande Gine andd a
provare un platbe, il “Caldo-freddo™ di
cavolfiore ed aringa affumicata con le
sue wovi |, che volevs premaare nella sua
oukdn ai ristoranti. Poiché Philippe ed il
sug complice-cognuio, Mauro Piscini,
stavang mettendo a punto UnE nwEYD
ricetta che prevedesse Mutilizzo delle
paart mena comni dell agnello, deciseno
o apprafittare della presenza di Gino per
fargliels provare. Fu un vere ¢ proprio
colpo di fulmine, ¢ Gine Veronelli fu
prodigo di complimenti ¢ consigli,
armvando addirttura a proporre guakehe
nome tra cul Philippe scelse quello
defimitivo del piatte.
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thww v e b, Lamimala in
Fuldtddsita ¢ siommsbmeksie pressis
U miversily of Harfarl Conneion)
T eullabsimeiine om
Falss Pownn b semitlie

s Hip spmamsthie isrwemine,
F antmivs de ol i

el Glibes e ol Bl
el viles

tore dl navl e bamhe & el &

vele, a motome, Storke di rnannal

caleti & econoachull, di comendantl
leggandan & enoniml =lones ol mand, d [eghie
i fime, d guers e d pacs.

D uno atudicen dela masinsis ura
reccoia di grand & piecok awentus
contreessonais da adimento, disciping,
pessone, umantd & anche tento bucn
saren [caratteristichs indepersabill per
atfrortan una buona nesigazions| che

nevigd sulle rothe defia Cina &lla grands
gwentum oela &rE Lince ral
cored del Secondo confitin mondiaks,

dal motoscafo peraonake di Muesoknl,
hascotting che faword, tra

I etre, aleuni irosont getst del Duce lLnga
l= Eporcs o Tevers) ale tante ploooke unkd
ETTate serra nome, HalEne o Brankss,
che operarong negl specchl d'soqua della
Friandia alf Efopa e & Missssippd, fino
dell Hepanksls, "una goletla da duscento
tonnElate. Non potreste mmeaginas

ura renve pid eglle. Un bambing sarebbe
capane di govemana”, come Fober Lous
Steverenn descrive || pelebne due alber
nel'lsods cel beeom.

Aweniure cha del’acoua paesano anche
al grands scharma con una brese atons sl
i significatha film iteliani dedicah alis nend
ia comirclas da “Aidebanan’, detto nel
1635 da Alessancdm Blssai] & un rivatio
ireschitey di un rmcet e del cinema mads
iri Ltga, John Wayre, mon aoko oo bioy mia,
anche, grande innemonsko del rmsre e dele
barche, soprattuito del sun The Wild Gooes,
un proooko yac i con | quele, per ok
vent'annl, ha solcato - e BUENE
I'opporivLinits — e lsois del iiand del Sud.

L'AUTORE: Ennoo Cermuschl, classs
1EE0, & un botogness redcato 6 Pavia
dive lavora come furdlonario di una delle
rmiagon barcha talane,. Studicen dl
etoria renvale, ha sortto, tra Falro, nesme
a Emrrinio Bagnasoo, Le raw da guens
fieliane 1840-1945 (2003 a colaboraa
thvanss oubblcamnn falans e straners e
ke guial «Fkigta barttimas, | menale delio
Siteto Meggione dels Marna Mitare, «Stoia
militere= & <\Warships,



